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Worterlauterung: \)(\Q
Erbsloh® LA-C: Q

= LA-C: Low-Alcohol- Con% Konzept unter
Verwendung der Hefe Oe ® LA-HOG F3 in
Kombination mit e|ne |eIIen

Nahrstoffversorg
Oenoferm® OG F3:
= LA- H‘CP@‘LOW -Alcohol - High-Osmolarity-

geringere Alkoholbildung (Ethanol)
aufgrund der Nutzung des Hefe-eigenen
Stoffwechselweges zur Bildung von Glycerin
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Positive Eigenschaften und Vor :

= Die Uberdurchschnittliche E&@}ﬂn-Bildung

sorgt fur mehr Mundgef
= Der Alkoholgehalt wi ‘bis ZU einem

Vol.-% gesengo\\

= Die Bildung\@tichtiger Aromen und eine
hohe Gé&istarke durch Anwendung des
Ng offkonzeptes Erbsloh® LA-C.
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Positive Eigenschaften u%é@%ﬂe

= Einsatz im Rot- u eiBwein
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noferm® LA-

&

Selektion der besten Glycerin Klone:
5 von 10.000 Klonen mit
gesteigerter Glycerinbildung

wurden ausgewahlt far die
Miniproduktion im Fermenter.
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c ¥ e mit gesteigerter Glycerinbildung
=

5 10

Glycerin [g/L]
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Generell besitzt
Hefe die Fahig

Bildung vo r|n Bel
Oenofern@ -HOG F3
ist di Fahigkeit
starke ausgepragtI
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Verwendete Produkte: \)(\g

Das Erndhrungs-Konzept Erbs,l\@\@ A-C
setzt sich zusammen aus:\G

* VitaDrive® F3 zum, Réhydratisieren

= VitaFerm® Ul als Basis-Nahrstoff
fur den Mosé\)

= und ei @‘(&\ontinuierlichen Vitamon®
' Q)"&R(LittoThiamol P) Versorgung.

s*Konzept ist obligatorisch und nicht
optional anzuwenden!
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WeiBwein Rotwein
GAR- 15 - 18 (20) ° C 25 — 33 @%
TEMPERATUR N\
AROMATIK Intensiver Duft mit gja%ance von komplexer
frisch-fruchtig undQ@‘ und animierender Frucht

mit wurziger Struktur

exotischen Ar@%
\&O und langlebigen Aromen

STRUKTUR & Ohtes positives Mundgefuhl und Korper,
WEINSTIL erstutzt die sortentypischen Eigenschaften fur

\(\\O% lebendige und harmonische Weine.
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oferm® LA-

WeiBwein

AKTIVATOR & |
NAHRSTOFFE

QOF

6(
\%eitere Tage:

VitaDrive® F3:
30 - 40 g/hL
VitaFerm® Ultra F3:

30 g/hL @‘
Vitamon® Liql&g

(LittoThia
1.-5. N\ 30 mL/hL
mL/hL

15 mL/hL (abhangig
vom Garverlauf)

itaFerm® Ultra F3:
20 g/hL
= Vitamon® Liquid
(LittoThiamol P):
1.-4. Tag: je 20 mL/hL

Weitere Tage:
15 mL/hL (abhangig
vom Garverlauf)

Q.
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Dosage: \)(\g
Eine Zugabe von 30 - 40 g Oenofer @gIOG F3
auf 100 L Most gewahrleistet ei aIe Menge
an lebensfahigen Hefezellen

@e

VitaFerm® Kontinuierlich
nve F3 Ultra F3 LittoThiamol P
+ 42 °C @ /
r ? oenoiet - ‘0 5x RUhren

% 20 mln
0 eile Wasser
= 5 Teile Most |

.
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Erbsloh® LA-C mit Oenoferm® LA-HOG F3

O
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