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Mikrovinifikation

Eine gute Methode für Vorversuche

• Austestung von Hefen

• Ausbau von Weinsorten und Klonen

• Ausbau von Spritzversuchen

• Ausbau von Versuchsweinen
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• Reinigung der Behälter (Glas, Metall) mit warmen Wasser unmittelbar vor der 

Verwendung

• Desinfektion /Sterilisation bei sehr kleinen Behältern

• Vorbehandlung des Mostes z.B. mit Bentonit und/oder Enzymen, Klärung

• Füllung des Mostes in die Behälter 

Anmerkung: die Füllhöhe ist extrem wichtig, der Oberfläche sollte so gering 

wie möglich sein, damit der Sauerstoffeintrag so gering wie möglich ist. 

Z.B. 34l Behälter ca. 10cm, 1l Flaschen bis zur Rundung der Flasche  
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� Hefebeimpfung

� Reaktivierung der Hefe laut Beschreibung

� Zugabe von Nährstoffen

� Beimpfung mit Trockensubstanz (2x fache Konzentration)

� Gärkontrolle

� FTIR Messungen

� Handbiegeschwinger 

� Verkostung
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Auswertung und Darstellung der Ergebnisse:

• Auswertung der FTIR Analysendaten

• Erstellung einer Gärkurve

• Auswertung der Verkostung und Erstellung von 

Spiderdiagrammen in Excel
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